Chateau Batailley, Grand Cru Classé en
1855, est un des joyaux de la famille Castéja et
de Borie-Manoux. Il doit son nom a la derniére
Bataille en Médoc de la guerre de cent ans
(1337-1453) qui eut lieu a I'emplacement des
vignes du Chateau. Le Domaine de 100
hectares, dont 60 hectares de vignes,
appartient a la famille depuis 1924. Le sol de
graves serrées en fait un cru trés racé et fidele
a I'appellation Pauillac.

VIGNOBLE

NATURE DU SOL :
Graves
ENCEPAGEMENT :

70 % Cabernet Sauvignon
25 % Merlot

3 % Cabernet Franc

2 % Petit Verdot

VINIFICATION

Fermentation et macération d'environ
25 jours en petites cuves inox
thermo-régulées. Elevage en barriques
(55 % neuves, 45 % barriques d'un vin)
pendant 18 mois.

el 055600 0(

atail ey. gﬁo%

DEGUSTATION

Belle couleur grenat, parfaitement
brillante. Trés aromatique, marqué
par d'intenses notes de fruits, avec
des nuances d'épices et de cédre,
c'est un Batailley tres typique, avec
un bel équilibre entre son moelleux et
sa trame tannique. Le milieu de
bouche est dense et continu, la finale
structurée et treés persistante. (Axel
Marchal)

ASSEMBLAGE 2020:
70 % Cabernet Sauvignon

26 % Merlot
2 % Cabernet Franc
2 % Petit Verdot

ACCORDS
Accompagnera parfaitement un gigot
d'agneau, un chevreuil mariné, un
civet de biche ou une entrecbdte aux
sarments du Médoc.

NOTE(S) DE DEGUSTATION

J. SUCKLING 94-95
RVF 95-96
M. DEL MONEGO 95
Y. BECK 95-97
B. BURTSCHY 96-97
TERRE DE VINS 95




