Chateau Batailley, Grand Cru Classé en
1855, est un des joyaux de la famille Castéja et
de Borie-Manoux. Il doit son nom a la derniére
Bataille en Médoc de la guerre de cent ans
(1337-1453) qui eut lieu a I'emplacement des
vignes du Chateau. Le Domaine de 100
hectares, dont 60 hectares de vignes,
appartient a la famille depuis 1924. Le sol de
graves serrées en fait un cru trés racé et fidéle
a I'appellation Pauillac.

VIGNOBLE

NATURE DU SOL:
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ENCEPAGEMENT :

70 % Cabernet Sauvignon
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VINIFICATION
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Fermentation et macération d'environ
25 jours en petites cuves inox
thermo-régulées. Elevage en barriques
(55 % neuves, 45 % barriques d'un vin)
pendant 18 mois.

= Tel : 05 5600
Site web.: wwwib:

DEGUSTATION

Doté d’une robe sombre, il développe
un intense bouquet de fruits noirs,
d’épices douces souligné par des
notes empyreumatiques. Tres racée,
la bouche est compacte et tendre,
marquée par une structure tannique
bien présente et une finale crémeuse.
La persistance est remarquable, sur
des notes de fruits frais.

ASSEMBLAGE 2022 :
75% Cabernet Sauvignon

22% Merlot
3% Petit Verdot

ACCORDS

Accompagnera parfaitement un gigot
d'agneau, un chevreuil mariné, un
civet de biche ou une entrecéte aux
sarments du Médoc.

NOTE(S) DE DEGUSTATION

DECANTER 97
J. SUCKLING 95-96
M. DEL MONEGO 96+
Y. BECK 95-97
B. BURTSCHY 97-98




